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Suinar}ra tonnes de loups et de daurades royales
sortent chaque année de la ferme aquacole installee
dans "anse de Pomeégues. le premier élevage cerfifie

' bio en Mediterranee.

maphore de Pomégues dé-
bouche tout & coup sur un
petit plan d’ eau protégédu
vent d Est par unedigue et
abrité du Mistral par la
pointe delabaie. Cette ca-
lanque, qui accueillait
autrefois les parcs de re-
trempage des écaillers
marseillais, héberge, de-
puis 1989, la ferme aqua
coledu Frioul.

Une entreprise a échelle
humaine qui amisé sur la
certification bio, une pre-
miére en Méditerranée,
privilégiant la qudité ala
quantité. Associés alatéte
de Provence Aquaculture,
Emmanuel Briquet et
Claude Mascle produisent
chaque année quelque
soixante tonnes de loups
et de daurades royales
d' élevage. Une production
commercialisée, via les

a SBS exigences

Le cahier des charges fixé
par Qualité France, I’ orga
nisme qui décerne la certi-
fication bio, est extréme-
ment exigeant. C' est ainsi
que la ferme aquacole
S gpprovisionne en devins
issus de géniteurs sauvages
a Balaruc-les-Bains (Hé-
rault) et auprésdelaFerme
marine du Douet (Charen-
tes Maritimes). La durée
d élevageest del’ ordre de
deux ans avec une concen-
tration qui ne doit jamais
excéder 25 kg de poissons
par m3 d'eau. De méme,
I’ alimentation est unique-
ment a base de farines de
poissons et de cérédeshio.
Des prélévements d’ eau et
de sédiments sont régulie-
rement effectués pour faire
I’objet d’'analyses... Tout

Pomeégues est bagué (sigle
AB, pour Agriculture Bio-
logique) et référencé a
|"aided un code qui assure
une garantie de parfaite
tracabilité. Durant leur s&
jour alaferme, ouils pas-
seront du statut d’ alevins
d environ 5 grammesace-
lui d’ adultes de 350 4400
grammes, les poissons
changeront deux fois de
“cage’. Lamailledu filet
augmente ainsi, en fonc-
tion de lataille des sujets,
afind amdiorer lacircula
tion de!’ eau et notamment
del’ oxygene.

| aquaculfure promise
a un bel avenir

Comme danstoute activité
d' élevage, la ferme aqua-
cole exige une présence
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avec les débuts héroiques
évoqués par Claude Mas-
cle. Les années “ cam-
ping” ouledten &ait pas
du tout équipé, I’ époque
ou ces entrepreneurs de la
mer ont di se séparer de
leur véhicule personnel
pour investir dansle projet,
ou les parcs étaient cons-
truits avec des matériaux
(bois et bidons) de
récupération...

Désormais, Emmanuel
Briquet et Claude Mascle
peuvent nourrir de nou-
veaux projets, sinvestir
danslacréation d' un grou-
pement des aquaculteurs
de Provence-Céte-d’ Azur,
rechercher des partenariats
pour tenter d’ accueillir des
scolaires, envisager une
éventuelle extension de
leur exploitation jusqu’ au
Seuil des 100 tonnes auto-
risés par lelabe bio...

Des projets alamesure de
lapassion qu'ils portent a
I"archipel du Frioul, uni-
versalafoiss exatiqueet,
paradoxalement, s proche
du coaur de la deuxiéeme
ville de France.



